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+ Sifibres de 2 cm: mettre du sel + un aliment liquide mélasse +
vinasse - eau, ajuster la raion avec des céréales (Soja / Colza
ajuster avec une VL ou une 20 mineralisée.

+ Sigrains (ou fragments) + fibres de 2 cm - zjouter du sel en
pierre + dans a ration metre un alment mélasses ¢+ vinasse /

eau, ajuster Ia ration avec la céréale + soja/ colza, ajuster avec

una VL 18 ou une 20 minralisées

Si pauvre en fibres et des grains entiers : metire du el en

pierre + dans a ation, vérifier feau, réduire lensiage de mais et

Miieu acide et
oxydé : favorise le
développement
des champignons

Mileu basique et
oxydé : favorise le
développement des
virus et des cancers

Miieu basique et

augmenter Iherbe, remetre du foin et regain 4.3 5 kg, mettre 2 Miieu acide et | iy cteur : favorise
kg dorge et ajuster avec e soja/colza + minéral, réducteur B )
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De maniere génerale - revorr Iéquilibre énergie / protéine, revoir favorise les algues | N
Iaccés au minéral et 'équilibre de Ia balance BACA en tenant et 'es microbes et des
compte du stade physiologique. Sassurer de lacces, de la bactéries
quantité etla quaiité de Fabreuvement U



